
NET INOX 
Code : I219 

LINGETTES NETTOYANTES ET RENOVANTES 
DES INOX ET DES CHROMES  

- Spécialement étudié pour permettre l’entretien et la protection des surfaces en inox 
brillantes ou satinées. 
- Dégraisse et fait briller en une seule opération car il dissout complètement les graisses 
et les salissures (élimine parfaitement les traces de doigts). 
- Rénove instantanément les surfaces traitées et ne laisse pas de traces.   
- Elimine même les traces légères d’oxydation.  
- Polit les surfaces sans les rayer. 
- Sans odeur ni parfum, n’altèrera pas le goût des aliments. 
- Peut être mis au contact des surfaces alimentaires conformément à la législation 
(arrêté du 8 septembre 1999). 
      
 
UTILISATIONS : 
NET INOX s’utilise pour l’entretien et la protection des appareils de cuisson (cuisines de collectivités ou 
industrielles), des extérieurs de lave-vaisselle, des vitrines, présentoirs, armoires chauffantes ou réfrigérantes, 
portes d’ascenseur, cuves  etc… 

 
APPLICATIONS : 
Tirer horizontalement une lingette imprégnée jusqu’à la prédécoupe. Séparer d’un coup sec. Si la lingette suivante 
n’avait pas amorcé sa sortie, ouvrir le conditionnement et réamorcer par la lingette du centre du rouleau. Appliquer 
la lingette sur la surface à nettoyer et à embellir. 
 
CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES : 
Aspect : lingette 
Odeur : sans 
pH : non significatif 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Les informations données ci-dessus sont une base d’utilisation du produit : elles n’impliquent aucun engagement de notre part.    
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