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Les informations contenues dans ce document sont fournies par SODECO afin de permettre une utilisation optimale de ses produits. SODECO se réserve le droit 

d’apporter des modifications à tout moment. Notre responsabilité ne saurait être engagée par toute application non conforme à nos instructions. 
Les photos et illustrations présentes sur la fiche technique sont non contractuelles 
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DR NM 
DÉROUGISSANT NON CHLORÉ ET NON MOUSSANT  

• Recommandé pour les nettoyages difficiles et l’élimination des  dépôts tenaces sur les 
machines utilisées en viticulture (machine à vendanger, sulfateuses, pressoirs, cuves ...). 

• S’utilise également dans les industries agro-alimentaires diverses.  
• Action dissolvante sur les tartres de vin. 
• Pénètre et dissout les salissures les plus tenaces grâce à sa composition (mélange 

synergisé d’agents mouillants et d’émulgateurs).   
• Autorisé pour le nettoyage des surfaces et objets en contact avec des denrées alimentaires 

selon l'arrêté du 19/12/13 modifiant l'arrêté du 08/09/99. 

 

UTILISATIONS : 

Peut s’utiliser sur les murs, les sols, les récipients, les citernes et outillages employant des graisses animales 
ou végétales.  
S’utilise sur tous les types de supports lavables (prendre des précautions sur certaines peintures).  
Décape également les graisses cuites.  
Précautions d’emploi : ne pas utiliser sur aluminium et alliages légers (un essai préalable sur supports 
sensibles est conseillé). 

 

APPLICATIONS : 

Diluer de 1 à 20 % selon la surface à nettoyer.  
DR 33 NM s’utilise en pulvérisation, avec une brosse ou une éponge. 

 

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES : 

Aspect : liquide  
Couleur : incolore  
Densité : > 1 
pH du produit pur : > 13 
Stocker à une température supérieure à 6°C. 
Autorisé pour le nettoyage des surfaces et objets en contact avec des denrées alimentaires selon l'arrêté du 
19/12/13 modifiant l'arrêté du 08/09/99. 
 

CONDITIONNEMENT : 

Disponible en bidon de 5L, 30L et 60L / fût de 220L 
 

STOCKAGE : 

Conserver à l’abri du gel, de la chaleur, de la lumière et de l’humidité dans son emballage d’origine. 
 

PRECAUTIONS /SECURITE : 

Lire l’étiquette et la FDS, disponible sur notre site internet www.sodeco-sa.fr ou sur simple demande.  
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